
Pan con tomate, speck  9

Gaspacho tomate-pastèque 9

Rillette de canard, pickles 10

Croquettes de bœuf  bourguignon, sauce chien 10

Vitello tonato 16

Burrata di Puglia (125g), pico de gallo 15

Pimentos de Padrón, aïoli à l’ail noir 13

Aubergine rôtie, yaourt pesto, mesclun 22 

Filet de canette de Challans, carottes fane glacées, jus de viande 34

Côte de bœuf, pommes de terre grenaille, jus de viande 120

Mousse au chocolat 65 %, cerise Maraschino 10

Cheesecake basque, cerise amarena 11

Panna cotta vanille de Tahiti, abricot, huile olive 9

Dealeuse de vin: Lucile 
Chef: Quentin Bourdain 

Prix net service compris / Boisson non comprise, merci de préciser toutes allergies alimentaires.
Liste des allergènes disponible sur demande

Pan con tomate, speck 9

Tomato-watermelon gazpacho 9

Duck rillette, pickles 10

Beef bourguignon croquettes, sauce chien 10

Vitello tonato 16

Burrata from Puglia (125g), pico de gallo 15

Padrón peppers, black garlic aioli 13

Roasted eggplant, pesto yogurt, mesclun 22

Challans duck breast, glazed carrots with tops, meat jus 34

Bone-in rib-eye, baby potatoes, meat juice 120

65% chocolate mousse, Maraschino cherry  10

Basque cheesecake, Amarena cherry 11

Tahitian vanilla panna cotta, apricot, olive oil 9

Wine dealer : Lucile 
Chef: Quentin Guillaume 

Net price including service / Drink not included, please specify any food allergies. 
List of  allergens available on request
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